
Meetings & Events

4 hectares 
de verdure

Salles
événementielles

Team 
building

Traiteur Hébergement



UN PARC PROPICE À LA
DÉCONNEXION
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Le Campus La Mouillère offre un cadre d’exception
pour vos événements d’entreprise, niché sur 4 hectares
de verdure au cœur d’un domaine arboré. Ses
espaces modulables, ponctués de jardins et de sentiers,
favorisent la créativité, la sérénité et la cohésion. 

Entre team buildings créatifs (art floral, ateliers
végétaux ou activités immersives) et expériences
sensorielles uniques mêlant jeux de lumière, textures et
ambiances olfactives, chaque rencontre devient un
moment inspirant et fédérateur.

Côté hôtellerie-restauration, le campus propose une
cuisine gourmande et responsable, dans un restaurant
moderne, mettant à l’honneur des produits locaux et de
saison. Nos offres d’hébergement permettent
l’organisation de séminaires résidentiels au sein du
Campus La Mouillère. 
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NOS ESPACES ÉVÉNEMENTIELS
 TOUS VOS ÉVÉNEMENTS EN UN SEUL LIEU

Congrès Séminaire Séminaire
résidentiel

Salons 
professionnels

Espaces 
d’exposition

Le Campus La Mouillère vous propose 3 salles
événementielles pouvant accueillir jusqu’à 90 personnes

(petit déjeuner d’affaires, journée d’étude, séminaire
résidentiel, soirée d’entreprise ou encore cocktail). 



LA SALLE
CHENONCEAU - 30m2

18

L'alliance de la fonctionnalité et du confort de travail.
Baignée de lumière naturelle, la salle Chenonceau offre
un environnement optimal pour vos réunions d'équipe et
sessions de formation. Cet espace connecté, équipé d'un
écran TV, favorise des échanges fluides et productifs. Sa
configuration modulable permet d'accueillir jusqu'à 18
collaborateurs en format réunion.

Accès wifi

Écran TV

Lumière naturelle 

Machine à café et eau à disposition

Paperboard 

Mobilier fournis (tables & chaises)

Vestiaire

CAPACITÉ DE LA SALLE
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Toutes nos salles sont équipées 



LA SALLE
CHAUMONT  - 26m2
Un environnement calme privilégiant la concentration et
l'efficacité.
La salle Chaumont est spécialement conçue pour vos
comités de direction, entretiens ou groupes de travail.
D'une superficie de 26 m², cet espace fonctionnel et tout
équipé favorise vos échanges.

Accès wifi

Écran TV

Lumière naturelle 

Machine à café et eau à disposition 

Mobilier fournis (tables & chaises)

Paperboard 

CAPACITÉ DE LA SALLE
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Toutes nos salles sont équipées 
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LA SALLE
CHAMBORD  - 100m2

35 70 50 90

L'espace polyvalent pour vos événements d'envergure.
Avec sa vaste superficie de 100 m², la salle Chambord
constitue le lieu privilégié pour vos séminaires,
conférences et assemblées générales. Dotée d'un
équipement de projection complet, elle offre une grande
modularité pour s'adapter à tous vos formats, du théâtre
au cocktail, avec une capacité d'accueil allant jusqu'à 90
personnes.

CAPACITÉ DE LA SALLE
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Accès wifi

Vidéoprojecteur & écran

Lumière naturelle 

Machine à café et eau à disposition

Paperboard 

Mobilier fournis (tables & chaises)

Toutes nos salles sont équipées 



NOTRE
RESTAURANT - 145m2

- 70 - 120

Le restaurant du Campus La Mouillère à Orléans est un self-
service qui mise sur la qualité, le local et le durable. Géré par
Convivio, il utilise des produits locaux, parfois issus du
potager du Campus, et adopte une démarche écoresponsable
pour limiter le gaspillage. Plus qu’un simple lieu de repas, il
participe à la vie collective et peut servir de traiteur pour des
événements, le tout dans un cadre agréable.

CAPACITÉ DE LA SALLE
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Accès wifi

Self-service

Lumière naturelle 

Machine à café et eau à disposition

Mobilier fournis (tables & chaises)

Zones de tri des déchets

Plateaux et couverts

Le self écoresponsable du campus



NOTRE GYMNASE
Notre gymnase, d’une surface de 500 mètres carrés, peut
accueillir des rencontres sportives, des entraînements, ...
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Différents sports pratiquables : badmington, handball, volley,

football, basket, ping pong, ...

Des vestiaires disponibles sur place

Un gymnase tout équipé 



 

Le Campus bénéficie d’une grande capacité
d’hébergement standard. Nos internats peuvent
accueillir jusqu’à 145 personnes.
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HÉBERGEMENT

Chambres standards, de 2 à 4 personnes

Sanitaire à chaque étage

Wifi

Restauration sur place possible



NOS OFFRES DE RESTAURATION
 LE GOÛT DU LOCAL

Préparation des plats 
sur place 

Produits frais Produits locaux Produits de saison



NOS OFFRES DE PAUSE
M

e
e

t
i

n
g

s
 

&
 

e
v

e
n

t
s

11

Pause formule 1 .......................................................
Assortiment de viennoiseries (pain au chocolat, croissant et pain au raisin),
Boissons chaudes (café & thé),
Boissons froides (jus de fruits),
Serviettes, touillettes, sucre inclus. 

Pause formule 2 .......................................................
Boissons chaudes (thé / café), 
Boissons froides (jus de fruits),
Cake maison
Serviettes, touillettes, sucre inclus. 

Ravitaillement café...................................................
Boissons chaudes (thé / café), 
Serviettes, touillettes, sucre inclus. 

Pause formule 3 .......................................................
Boissons chaudes (thé / café), 
Boissons froides (jus de fruits),
Brochettes de fruits,
Serviettes, touillettes, sucre inclus. 



RESTAURATION AU SELF
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Petit déjeuner ...........................................................

Boissons chaudes (café, thé, chocolat),
Boissons froides (jus de fruits),
Pain, beurre, confiture,
Céréales & fruits.

Plateau repas au self .................................................

Entrées ( crudités ou salades diverses ou charcuterie),
Plat (Viande ou poisson + légumes + féculents),
Laitage (fromage ou fromage blanc / yaourt),
Dessert : Fruit ou dessert.



NOS OFFRES DE REPAS A TABLE
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Plateau repas formule 1 .............................................

Crudités, 
Salade de féculents, 
Viande ou tartine végétarienne, 
Fromage, salade, 
Dessert du jour,
Eaux plates & pain à discrétion.

Plateau repas formule 2 .............................................

Terrine de poisson, 
Suprême de poulet, 
Salade composée, 
Duo de fromage,
Dessert du jour,
Eaux plates & pain à discrétion.

Repas servi à table .............................................

Rillettes aux deux saumons ou salade périgourdine ou autre suggestion du Chef, 
Lieu au chorizo ou filet mignon aux pleurottes ou autre suggestion du Chef, 
Forêt noire ou tiramisu aux fraises ou autre suggestion du Chef,
Eaux plates & pain à discrétion.



NOS OFFRES DE BUFFET
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Buffet Formule 2 .......................................................
Bel assortiment de charcuteries fines,  
Salade composée savoureuse, 
Sélection de deux viandes, 
Assortiment de fromages,
Salade verte,
Pâtisseries,
Salade de fruits,
Eaux plates & pain à discrétion.

Buffet Formule 3 .......................................................
Bel assortiment de charcuteries fines,
Amuses bouche,
Salade composée savoureuse, 
Sélection de deux viandes, 
Assortiment de fromages,
Salade verte,
Assortiments de mignardises,
Salade de fruits,
Eaux plates & pain à discrétion.

Buffet Formule 4 végétarienne...................................
Salade légère ou potage, 
Cake ou bruscheta, 
Salade de féculent, 
Un tartinable,
Assortiment de fromages,
Salade verte,
Patisseries
Salade de fruits
Eaux plates & pain à discrétion.

Minimum 15 personnes



NOS TEAM BUILDING
 ACTIVITÉS & ANIMATIONS

Activités 
sensorielles

Ateliers
créatifs

Art
du végétal Activités de 

cohésion



Cet atelier créatif invite les participants à réaliser une version végétalisée du
logo de leur entreprise ou d’un motif choisi. À travers ce projet collectif, ils
découvrent les techniques pour transformer mousse, feuillages et éléments
naturels en une véritable œuvre artistique.

L’objectif est de stimuler la cohésion de groupe, la créativité et la valorisation
de l’identité collective, tout en apprenant à travailler avec des végétaux
stabilisés ou frais.

Chaque équipe repart avec un logo végétal finalisé, prêt à être exposé au
bureau ou offert comme symbole de leur collaboration.

2h à 2h30 5 à 1O Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité collective, 

Cohésion,

Valorisation de l’image de l’équipe

> FAITES POUSSER L’IDENTITÉ DE VOTRE ÉQUIPE !
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LOGO VÉGÉTALISÉ

Art végétal



Le terrarium, véritable jardin sous verre, allie créativité, esthétique et
découverte du vivant. Dans un contenant transparent, les plantes cohabitent en
parfaite autonomie, formant un univers végétal poétique et durable. Cet atelier
offre une expérience à la fois ludique, apaisante et immersive.

Accompagnés par nos formateurs, les participants apprennent à choisir les
plantes adaptées, à composer les différentes strates (drainage, substrat,
végétaux), puis à structurer un paysage harmonieux. Chacun repart avec son
terrarium, un petit monde clos qui évoluera au fil du temps.

Un moment de détente propice à la cohésion et à la créativité, idéal pour
renforcer les liens d’équipe tout en renouant avec le vivant.

1h à 2h 5 à 15 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Patience, 

Esprit d’équipe, 

Connexion à la nature

> CRÉEZ VOTRE PROPRE ÉCOSYSTÈME MINIATURE !
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TERRARIUM

Art végétal

> 



Le kokedama, art floral japonais mêlant esthétisme et simplicité, consiste à
créer une sphère végétale où la plante s’épanouit sans pot, enveloppée de
mousse naturelle. Cet atelier propose une expérience à la fois créative,
apaisante et sensorielle.

Encadrés par nos formateurs, les participants découvrent les techniques de
composition, de mise en forme et d’entretien de leur kokedama. Chacun repart
avec sa création, symbole d’équilibre et de sérénité.

Un moment de détente et de cohésion, idéal pour renforcer les liens d’équipe
tout en cultivant la créativité et la patience.

1h à 2h 5 à 15 Ext.

URBAN GAMES

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité collective, 

Cohésion,

Valorisation de l’image de l’équipe

> FAITES ENTRER LA NATURE DANS VOS MAINS !
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KOKÉDAMA

Art végétal
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Cet atelier invite les participants à découvrir l’aquarelle à travers le thème
végétal : feuilles, fleurs, tiges, graines, textures naturelles...
Guidés par nos formateurs, ils apprennent à observer les formes et nuances du
monde végétal, à mélanger les pigments et à jouer avec l’eau pour créer des
compositions douces et vivantes.

Accessible à tous, même sans expérience en dessin, cet atelier favorise la
détente, la concentration et l’expression personnelle.
Une belle occasion de ralentir, de se reconnecter à la nature et de partager un
moment créatif au sein de l’équipe.

1h30 à 2h 5 à 15 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Lâcher-prise, 

Observation, 

Expression personnelle.

> PEINDRE LA NATURE AUTREMENT
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AQUARELLE VÉGÉTALE

Art végétal

> 
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Cet atelier permet aux participants de découvrir l’art ancestral de la teinture
végétale, en utilisant des plantes, épices et écorces comme pigments naturels.
Chaque participant apprend à préparer son tissu, à extraire les couleurs des
végétaux et à fixer les teintes pour créer des motifs uniques et durables.

Guidés par nos formateurs, les participants travaillent sur des tissus type soie,
qu’ils mordancent avec de la pierre d’alun pour assurer une fixation optimale de
la couleur. L’atelier se conclut par la mise en cadre de leurs créations dans un
cadre transparent des deux côtés, prêt à exposer ou offrir.

Un atelier créatif, sensoriel et écologique, parfait pour stimuler la patience,
l’expérimentation et la créativité en équipe.

1h30 à 2h 5 à 20 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Expérimentation, 

Sensibilisation aux techniques naturelles, 

Cohésion d’équipe.

> DONNEZ DES COULEURS NATURELLES À VOS TISSUS !
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TEINTURE VÉGÉTALE

Art végétal

> 
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Lors de cet atelier, les participants conçoivent une jardinière végétale à partir
de plantes grasses, de plantes d’intérieur ou d’aromatiques, selon la thématique
choisie. C’est un moment de détente, de créativité et de partage où chacun
compose un petit écosystème à son image, tout en découvrant les bases de
l’entretien et de l’harmonie végétale.

Guidés par nos formateurs en horticulture, les participants apprennent à
associer textures, volumes et couleurs pour créer une composition à la fois
esthétique et fonctionnelle. Un atelier idéal pour reconnecter à la nature,
stimuler la créativité et partager un moment convivial entre collègues.

1h à 1h30 5 à 15 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Cohésion, 

Sensibilisation à la nature et au soin des plantes.

> CRÉEZ VOTRE MINI-JARDIN DURABLE ET PERSONNALISÉ !
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JARDINIÈRE DE PLANTES

Art végétal
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Cet atelier invite les participants à réaliser une composition florale autour d’un
thème choisi (couleur, saison, émotion, événement…). Guidés par nos
formateurs en art floral, ils découvrent les principes d’harmonie, d’équilibre et
de volume, tout en apprenant à sublimer les fleurs et feuillages de saison.

Chaque création devient une interprétation personnelle du thème proposé —
un moment d’expression artistique, de partage et de détente.
Parfait pour renforcer la cohésion d’équipe, encourager la créativité et valoriser
la diversité des sensibilités au sein du groupe.

1h30 à 2h 5 à 15 Ext.

URBAN GAMES

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

créativité, 

Collaboration, 

Expression personnelle

> EXPRIMEZ VOTRE CRÉATIVITÉ AUTOUR DES FLEURS !
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COMPOSITION FLORALE THÉMATISÉE

Art floral
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Lors de cet atelier, les participants réalisent un centre de table harmonieux, qu’il
soit rond (pour une table conviviale) ou allongé (pour une table de réception).
Encadrés par nos formateurs en art floral, ils découvrent les principes de
composition, d’équilibre des volumes, d’association des couleurs et de mise en
valeur des fleurs de saison.

C’est un moment créatif et apaisant, où chacun développe son sens esthétique
tout en partageant un moment convivial.
Idéal pour renforcer la cohésion d’équipe, favoriser la communication et
repartir avec une création florale élégante et personnalisée.

1h30 à 2h 5 à 15 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Harmonie, 

Travail d’équipe, 

Sens du détail.

> FAITES FLEURIR VOTRE TABLE AVEC ÉLÉGANCE !
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CENTRE DE TABLES RONDS OU ALLONGÉS

Art floral

> 
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L’atelier « Composition en hauteur » invite les participants à explorer les
volumes verticaux et les lignes élancées de l’art floral.
Accompagnés par nos formateurs, ils apprennent à travailler la structure, la
proportion et l’équilibre des formes pour réaliser une pièce florale raffinée et
spectaculaire.

Cet atelier met l’accent sur la créativité, la précision et la coopération : un
véritable exercice d’harmonie entre esthétique et technique.
Chaque participant repart avec une composition élégante, idéale pour décorer
un hall, une table d’accueil ou un bureau.

1h30 à 2h 5 à 15 Ext.

> 

>

> 

THÉMATIQUE VOS OBJECTIFS

Créativité, 

Sens de l’équilibre, 

Expression artistique, 

Minutie.

> PRENEZ DE LA HAUTEUR AVEC VOS CRÉATIONS FLORALES !
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COMPOSITION EN HAUTEUR

Art floral

> 
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OÙ NOUS TROUVER ?

Parc relais tram P+R Zénith - 9 min en tram 

Arrêt de tram Mouillère - 2 min à pied 

4 rue basse Mouillère - 45100 Orléans

Gare SNCF d’Orléans - 12 min en tramway 

Gare SNCF de Fleury-les-Aubrais - 20 min en tramway 

Sortie Orléans Centre A10 - A71 - 15 min en voiture 

Sortie Sud Olivet A10 - A71 - 10 min en voiture 
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e4e4e8cfa4e9ed:0x6ba569823d196528?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e4e4e8cfa4e9ed:0x6ba569823d196528?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


Demander un devis
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CONTACTEZ-NOUS

commercial@lamouillere.fr

06 09 71 02 66

www.campuslamouillere.fr

66 Av. de la Mouillère - 45100 Orléans

Service Evénementiels et Formations Courtes 
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https://mail.google.com/mail/u/0/?fs=1&tf=cm&source=mailto&to=commercial@lamouillere.fr
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e4e4e8cfa4e9ed:0x6ba569823d196528?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

